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В КАРАБУЛАКЕ 
ОБСУДИЛИ ПЛАН 
МЕРОПРИЯТИЙ КО 
ДНЮ ПОБЕДЫ
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Ингушетия планирует поставлять мясо 
индейки в страны Ближнего Востока и 

Африки

ЩИ ЛЕТНИЕ 
(ИЗ СВЕЖЕЙ 
КАПУСТЫ) 

РЕШЕНИЯ
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Единственный птицекомплекс 
Ингушетии по выращиванию и 
глубокой переработке мяса ин-
дейки «Южный» планирует на-
чать экспорт продукции в страны 
Ближнего Востока и Африки. Так-
же в проекте у предприятия по-
ставки в Узбекистан и Азербайд-
жан. О планах птицекомплекса 
поделился с Главой Ингушетии 
Махмудом-Али Калиматовым ди-
ректор комбината Адам Костоев.

«В скором времени мы пла-
нируем начать поставки в Азер-
байджан, если быть точным, то у 
нас уже есть контракт, согласно 
которому мы отправим первую 
продукцию к ним примерно в мае-
июне. Объемы поставок будут за-
висеть от их потребностей. Кроме 

того, ведутся переговоры с пред-
ставителями стран Ближнего Вос-
тока и Африки, а также с Узбеки-
станом», - сказал Костоев.

По словам директора пред-
приятия, в частности речь идет о 
Саудовской Аравии, Объединен-
ных Арабских Эмиратах. С этими 
странами договоренности на ста-
дии аккредитации производства 
предприятия, в прохождении ко-
торой птицекомплексу помогают 
власти республики.

В Азербайджан и другие стра-
ны «Южный» намерен поставлять 
замороженную продукцию, сюда 
входит мясо индейки в разделке. 
Внутри страны предприятие зани-
мается поставками мяса в Крым, 
Москву, Санкт-Петербург, Самару, 

Челябинск, Краснодар, Ростов-на-
Дону и т.д.

«На сегодняшний день уже 
функционирует первая очередь, 
это более 5 тысяч тонн мяса жи-
вом весе. Производим мясо в раз-
делке и глубокой переработки, в 
которую входят готовые мясные 
изделия: колбасы, сосиски, ба-
стурма и так далее. В этом году 
мы планируем запуск второй оче-
реди, после чего мощность пред-
приятия будет доведена до около 8 
тысяч тонн», - добавил руководи-
тель предприятия.

Глава Ингушетии Махмуд-Али 
Калиматов отметил, что поставки 
собственной продукции в другие 
страны сейчас очень важны.

«В нынешних реалиях, когда 

Россия находится под санкцион-
ным давлением, а экспорт огра-
ничивается, мы просто обязаны 
искать новые пути и новых пар-
тнеров. Продукция птицеком-
плекса «Южный» - экологически 
чистая, изготовленная по стандар-
там «халяль», может быть востре-
бованной на любом рынке. Мы бу-
дем оказывать всю необходимую 
помощь таким производителям 
для продвижения республики и 
наших товаров», - прокомменти-
ровал планы предприятия Мах-
муд-Али Калиматов.

По данным Адама Костоева, 
в текущем году на территории 
птицекомплекса начнется стро-
ительство собственного комби-
кормового завода. Его открытие 

запланировано уже на 2024 год. 
Он позволит не только избавить 
предприятие от закупки кормов, 
но и позволит существенно нарас-
тить производство мяса индейки. 
Кроме того, в производстве корма 
будут использоваться зерновые и 
бобовые, закупленные у местных 
производителей.

Напомним, реализация проек-
та птицекомплекса по выращи-
ванию и глубокой переработке 
мяса индейки «Южный» по линии 
Корпорации развития Северного 
Кавказа была начата в 2017 году, 
его стоимость составляет 3,8 млрд 
рублей. 

Пресс-служба 
Главы и Правительства РИ



2 стр. 21 апреля 2023 год  

На заседании АТК в 
Ингушетии обсудили 
вопросы обеспечения 
безопасности в празд-
ник Ураза-Байрам

БЕЗОПАСНОСТЬ
На заседании Антитеррористической комиссии Ингушетии под руководством Главы региона Махмуд-Али Ка-

лиматова в Магасе обсудили дополнительные меры по обеспечению защищенности объектов на территории ре-
спублики.

Речь также шла о правопорядке и общественной безопасности в дни предстоящего мусульманского праздника 
разговения после месячного поста Ид аль-Фитр (Мархаш).

В мероприятии приняли участие представители правоохранительных и надзорных органов региона, члены каби-
нета министров, руководители администраций муниципалитетов, сообщает пресс-служба Главы и правительства 
республики.

В КАРАБУЛАКЕ ОБСУДИЛИ ПЛАН МЕРОПРИЯТИЙ 
КО ДНЮ ПОБЕДЫ

В ходе встречи детально обсудили план 
намеченных мероприятий, посвящённых 
этому знаменательному событию.

Центральным событием празднования 
традиционно станет торжественное ме-
роприятие в Парке Славы, включающее 
в себя концертную программу.

Также запланированы тематические 
выставки, онлайн-флешмобы, различные 
акции по чествованию героев.

В преддверии Дня Победы посетят с 
подарками вдов погибших участников 
войны и тружеников тыла.

Особое внимание будет уделено празд-
ничному оформлению города, благоу-
стройству мемориального комплекса, па-
мятников, посвящённых подвигу народа 
и армии в годы ВОВ.

Врио Главы города Иналук Мальсагов провёл заседание организационного комитета по подготовке и проведению муниципальных меропри-

ятий, приуроченных к 78-летию Победы в Великой Отечественной войне.

СОБИНФ.

ЗАСЕДАНИЕ

РЕЙТИНГОВОЕ ГОЛОСОВАНИЕ – РОЛЬ МОЛОДЁЖИ

Обращаясь к присутствую-
щим в зале, он отметил, что у 
них особая миссия, чтобы город 
получил по результатам голо-
сования необходимые объекты. 
Заместитель Главы Карабулака 
попросил школьников активно 
выбирать желательные для них 
общественные территории, и, 
что особенно важно, – помочь 
родителям, взрослым домочад-
цам разобраться с процессом 
электронного голосования, так 
как они интернетом на короткой 
ноге.

Азраил Джандигов рассказал 
представителям молодёжи о 
ранее благоустроенных на тер-
ритории муниципалитета объ-
ектах в рамках национального 
проекта «Жильё и городская 
среда». Он сообщил об обще-
ственных пространствах, кото-
рые преобразятся по указанно-
му нацпроекту в текущем году: 
это улицы Промысловая, Зареч-
ная и Фрунзе.

Школьников подробно озна-
комили с основными нюанса-
ми голосования, которое про-

водится с 15 апреля по 31 мая 
2023 года на онлайн-платформе 
za.gorodsreda.ru. Отрадно, что 
обучающиеся проявили инте-
рес к теме, активно задавали 
вопросы спикеру, они в основ-

ном интересовались конкрет-
ными объектами, включенными 
в перечень.

В этом году жители Карабу-
лака могут проголосовать за 
девять общественных террито-

рий, расположенных на улицах 
Джабагиева, Дьякова, Бочало-
ва, Градусова, Берда Евлоева, 
Мира, Халида Цечоева, Саит-
Хамзата Бидери, 70-летия Де-
портации.

В рамках продолжающейся на территории муниципального образования агитационной кампании по призыву граждан принять участие в 
рейтинговом голосовании по отбору общественных территорий для последующего благоустройства вице-мэр Карабулака Азраил Джанди-

гов провёл встречу с учащимися старших классов городской школы №1.

www.mokarabulak.ru

РЕЙТИНГОВОЕ ГОЛОСОВАНИЕ
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Жителей Ингушетии 
приглашают присо-
единиться к акции 
«Окна Победы»

ДЕНЬ ПОБЕДЫ
Жителей Ингушетии приглашают к участию в акции «Окна Победы», которая состоится с 4 по 9 мая.

Как сообщают организаторы акции, для участия следует оформить окна своих жилищ либо мест своей работы 
рисунками и надписями, посвященными Великой Победе. Украсить окна можно также георгиевскими лентами, 
фотографиями ветеранов, цветами и так далее.

Затем следует сфотографировать окна и разместить фото в соцсетях с хештегом #ОкнаПобеды.

РЕШЕНИЕ

№  3/1-4   28 марта 2023 г.

«О внесении изменений в решение городского Совета 
депутатов муниципального образования «Городской округ 
город Карабулак» от 27.10.2020 № 10/3-4 «Об утверждении 

Порядка принятия решения о применении к депутату, 
члену выборного органа местного самоуправления, вы-

борному должностному лицу местного самоуправления мер 
ответственности, предусмотренных частью 7.3-1 статьи 40 

Федерального закона от 06.10.2003 N 131-ФЗ «Об общих 
принципах организации местного самоуправления в Рос-

сийской Федерации»

Руководствуясь Федеральным законом от 06.10.2003 N 131-
ФЗ «Об общих принципах организации местного самоуправ-
ления в Российской Федерации», Уставом муниципального 
образования «Город Карабулак» городской Совет депутатов му-
ниципального образования «Городской округ город Карабулак», 

РЕШИЛ:
1. Внести в решение городского Совета депутатов от 

27.10.2020 N 10/3-4 «Об утверждении Порядка принятия реше-
ния о применении к депутату, члену выборного органа местного 
самоуправления, выборному должностному лицу местного са-
моуправления мер ответственности, предусмотренных частью 
7.3-1 статьи 40 Федерального закона от 06.10.2003 N 131-ФЗ 
«Об общих принципах организации местного самоуправления 
в Российской Федерации»

1.1. В подпункте а пункта 2.5. раздела 2 приложения к реше-
нию слова «10 000 рублей» заменить на слова «40 000 рублей».

2. Опубликовать настоящее решение в газете «Керда ха» и 
разместить на официальном сайте муниципального образова-
ния «Городской округ город Карабулак».

3. Настоящее решение вступает в силу после его опублико-
вания.

И.о. председателя городского Совета
депутатов муниципального образования    
«Городской округ
город Карабулак»  М.И.Дзангиев

Врио главы муниципального образования 
«Городской округ 
город Карабулак»  И.А. Мальсагов
--------------------------------------------------------------------------

РЕШЕНИЕ

№  3/2-4   28 марта 2023 г.

О внесении изменений в Решение городского Совета 
депутатов муниципального образования «Городской округ 
город Карабулак» от 30.12.2022 г. № 11/2-4 «О бюджете му-

ниципального образования «Городской округ город Карабу-
лак» на 2023 год и плановый период 2024-2025 годов»

В соответствии с Бюджетным кодексом Российской Федера-
ции, Уставом муниципального образования «Город Карабулак» 
городской Совет депутатов муниципального образования «Го-
родской округ город Карабулак» 

РЕШИЛ:
1. Внести в решение городского Совета депутатов муници-

пального образования «Городской округ город Карабулак» 
№11/2-4 от 30 декабря 2022 года «О бюджете муниципального 
образования «Городской округ город Карабулак» на 2023 год и 
плановый период 2024 -2025 годов» следующие изменения:

1.1. Приложение № 6 изложить в новой редакции согласно 
приложения к настоящему решению.

2. Финансовому управлению г. Карабулак внести изменения 
в сводную бюджетную роспись бюджета города Карабулак на 
2023 год и плановый период 2024-2025 годов, согласно насто-
ящего Решения. 

3. Настоящее Решение вступает в силу со дня его официаль-
ного опубликования.

И.о. председателя городского Совета
депутатов муниципального образования    
«Городской округ 
город Карабулак»  М.И.Дзангиев

Врио главы муниципального образования 
«Городской округ
город Карабулак»  И.А. Мальсагов

Приложение
к решению городского Совета депутатов 

муниципального образования 
«Городской округ город Карабулак»

от 28 марта 2023 г. №3/2-4

«Приложение №6
к решению городского Совета депутатов 

муниципального образования 
«Городской округ город Карабулак»

«О бюджете муниципального образования 
«Городской округ город Карабулак» на 2023 

и плановый период 2024-2025 годов»
от 30 декабря 2022 года №11/2-4

Титульный список
Благоустройство, капитального строительства, рекон-

струкции и капитального ремонта объектов г. Карабулак 
на 2023 г. 

(Приложение к данному Решению читате на сайте адми-
нистрации города Карабулак)
-----------------------------------------------------------------------------

РЕШЕНИЕ

№  3/3-4    28 марта 2023 г.
«Об индексации должностных окладов работников ор-

ганов местного самоуправления муниципального образо-
вания «Городской округ город Карабулак», занимающих 

должности, не являющиеся муниципальными должностя-
ми и должностями муниципальной службы»

В соответствии со статьями, 130, 134 Трудового кодекса Рос-
сийской Федерации, Уставом муниципального образования 
«Город Карабулак», городской Совет депутатов муниципально-
го образования «Городской округ город Карабулак» 

РЕШИЛ:
1. Произвести индексацию должностных окладов работников 

органов местного самоуправления муниципального образова-
ния «Городской округ город Карабулак», занимающих должно-
сти, не являющиеся муниципальными должностями и должно-
стями муниципальной службы.

2. Установить коэффициент индексации равным 1,04.
3.  Настоящее решение вступает в силу со дня его официаль-

ного опубликования и распространяется на правоотношения 
возникшие с 1 января 2023 года.

И.о. председателя городского Совета

депутатов муниципального образования    
«Городской округ 
город Карабулак»  М.И.Дзангиев

Врио главы муниципального образования 
«Городской округ 
город Карабулак»  И.А. Мальсагов
-----------------------------------------------------------------------------

РЕШЕНИЕ
№  3/4-4    28  марта 2023 г.

«Об отчете председателя городского Совета депутатов о 
результатах своей деятельности и деятельности городского 

Совета депутатов муниципального образования «Город-
ской округ город Карабулак» за 2022 год»

Заслушав и обсудив отчет председателя городского Совета де-
путатов муниципального образования «Городской округ город 
Карабулак за 2022 год в соответствии статьей 35 Федерального 
закона от 6 октября 2003 года N 131-ФЗ «Об общих принципах 
организации местного самоуправления в Российской Федера-
ции», руководствуясь Уставом муниципального образования 
«Город Карабулак», городской Совет депутатов муниципально-
го образования «Городской округ город Карабулак 

РЕШИЛ:
1. Принять к сведению отчет председателя городского Совета 

депутатов муниципального образования «Городской округ го-
род Карабулак» о результатах своей деятельности и деятельно-
сти городского Совета депутатов муниципального образования 
«Городской округ город Карабулак» за 2022 год.

2. Настоящее решение вступает в силу со дня его подписания 
и подлежит опубликованию в газете «Керда Ха».

И.о. председателя городского Совета
депутатов муниципального образования    
«Городской округ 
город Карабулак»  М.И.Дзангиев
------------------------------------------------------------------------------

РЕШЕНИЕ
№  3/5-4   28 марта 2023 г.

«О результатах деятельности Контрольного отдела 
городского Совета депутатов муниципального образования 

«Городской округ город Карабулак за 2022 год»
Заслушав и обсудив отчет Контрольного отдела городского 

Совета депутатов муниципального образования «Городской 
округ город Карабулак за 2022 год, на основании Устава город-
ского округа «Город Карабулак», городской Совет депутатов му-
ниципального образования «Городской округ город Карабулак»:

1. Принять к сведению отчет председателя Контрольного от-
дела городского Совета депутатов муниципального образова-
ния «Городской округ город Карабулак» о деятельности Кон-
трольного отдела городского Совета депутатов муниципального 
образования «Городской округ город Карабулак» за 2022 год.

2. Контрольному отделу городского Совета депутатов округа 
муниципального образования «Городской округ город Карабу-
лак» продолжить работу по обеспечению реализации целей и 
задач, возложенных на нее федеральным законодательством, 
нормативными правовыми актами Республики Ингушетия, му-
ниципальными правовыми актами.

3. Настоящее решение вступает в силу со дня его подписания. 

И.о. председателя городского Совета
депутатов муниципального образования    
«Городской округ 
город Карабулак»   М.И.Дзангиев

В КАРАБУЛАКЕ В РАМКАХ БЛАГОТВОРИТЕЛЬНОЙ АКЦИИ 
«МЕХКА САГ1А» ОКАЗАЛИ ПРОДУКТОВУЮ ПОМОЩЬ 165 СЕМЬЯМ, 
НАХОДЯЩИМСЯ В ТРУДНОЙ ЖИЗНЕННОЙ СИТУАЦИИ
в Карабулаке в преддверии одного из главных мусульманских 
праздников Ид аль-Фитр (Мархаш) прошла масштабная благотвори-

тельная акция “Мехка сагIа”, организованная по инициативе Главы 
Ингушетии Махмуд-Али Калиматова на средства Национального 
фонда развития республики.

www.mokarabulak.ru

МЕХКА САГIА

В рамках мероприятия 165 се-
мьям, находящимся в трудной 
жизненной ситуации, раздали 
продукты питания первой необ-
ходимости. В продовольствен-
ный набор вошли: мука, сахар, 
растительное масло, рис, чай, 
конфеты финики, а также 5 кг 
жертвенного мяса.

Помощь оказана малообеспе-

ченным семьям, семьям моби-
лизованных, семьям, в которых 
воспитываются дети-инвалиды, 
семьям одиноких стариков – 
представителей русскоязычного 
населения.

Пусть Всевышний зачтёт всем 
их благие деяния и добрые наме-
рения.
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ЗДОРОВЬЕ

НЕМНОГО ЮМОРА

СКАНВОРДФАСОЛЬ В РЕЦЕПТАХ 
НАРОДНОЙ МЕДИЦИНЫ.

Крыса — капитану корабля: — 
Слышь, передай своим, пусть завтра 
особо не кипишуют. У нас просто 
учения!

* * *
— Господа депутаты, сделайте 

так, чтобы в России было больше 
солнечных дней и теплее градусов на 
десять… — Как это? Мы не можем – 
это же природа так распорядилась. 
— Не можете? Странно. А зарплаты 
у вас такие, как будто можете… 

* * *
В России объявили официальный 

праздник День Трезвости. Люди в шоке, 
как отмечать то? 

***

Пациента готовят к операции. Он 
очень нервничает: — Доктор, а я не 
умру? — Да нет, что вы, нас за это 
ругают. 

***

— Здравствуйте! Перепишите на 
меня свою квартиру. — Что?!. — Ой, 
извините, не с того начал... Вы верите 
в Бога?

САМЫЕ СМЕШНЫЕ АНЕКДОТЫ

Мало кто знает, что фасоль - отлич-
ное лекарственное средство. Целители 
заметили, что люди, которые употре-
бляют фасоль в пищу не реже одного 
раза в неделю, очень редко сталкива-
ются с проблемой образования пече-
ночных, почечных и зубных камней.

ФАСОЛЬ ПОЛЕЗНА ПРИ МНО-
ГИХ ЗАБОЛЕВАНИЯХ.

При сахарном диабете

- Взять 15 измельченных створок фа-
соли, залить 200 мл кипятка, варить в 
течение 10 минут на медленном огне, 
остудить и процедить. Принимать от-
вар по 2 столовые ложки 3 раза в день 
перед едой.

- Можно использовать и такой ре-
цепт: взять 2 столовые ложки створок 
фасоли, залить в термосе пол литром 
кипятка, настаивать 3-4 часа, проце-
дить. Пить по полстакана 2 раза в день 
перед едой.

- Можно использовать и более кон-
центрированный отвар: 2-3 стакана из-
мельченных створок фасоли залить 3-4 
стаканами воды. Варить 10-15 минут на 
малом огне, процедить и пить 4 раза в 
день по полстакана за 30 минут до еды.

При хроническом панкреатите

2-3 столовые ложки сухих створок 
фасоли залить 0,5 литра кипятка и на-
стаивать в термосе 5 часов. Затем про-
цедить и пить 3-4 раза в день по полста-
кана за 30 минут до еды.

При мочекаменной болезни и пато-
логиях эндокринной системы

Фасоль применяют в пищу в любом 
виде с лечебной и профилактической 
целью.

Мочегонное средство

40 грамм измельченных створок фа-
соли залить 1 литром холодной воды, 
настаивать ночь, процедить. Прини-
мать по 200 мл 3-4 раза в день.

При ранах, язвах, экземе

Порошок из высушенной фасоли 
применяют в качестве присыпки на 
свежие раны при экземах и ожогах. 
При язвах и экземе пораженные места 
присыпают смолотыми в муку семена-
ми фасоли.

При фурункулах

Смешать отварную фасоль с медом 
растереть в однородную массу и при-
дать форму лепешки. Прикладывать 
такую лепешку, как пластырь, к пора-
женным местам.

При ревматизме и почечных от-
еках

1 столовую ложку высушенных и на-
резанных створок фасоли залить 400 
мл кипятка, настоять в течение часа 
на водяной бане или в термосе, про-
цедить. Принимать внутрь горячий на-
стой по полстакана 3-4 раза в день.

При заболеваниях почек, ревма-
тизме, водянке

30-40 грамм измельченных створок 
фасоли залить 1 литром горячей воды 
и кипятить на слабом огне 15 минут, 
затем охладить, процедить. Принимать 
по полстакана 3-4 раза в день до еды.

 Щи летние (из свежей капусты) 

ИНГРЕДИЕНТЫ
говядина на косточке -700-900 г
вода - 3 л
капуста белокочанная 200-300 г
картофель 3-4 шт
лук репчатый 2 шт
морковь 1 шт
помидоры свежие 1-2 шт (или 1 ст.л. томатного 
соуса)
зелень петрушки и укропа большой пучок
лавровый лист 2 шт
душистый перец горошком 3 шт
растительное масло 3 ст.л.
соль
свежемолотый перец

СПОСОБ ПРИГОТОВЛЕНИЯ
Мясо вымыть, положить в кастрюлю, залить холодной водой и 

довести до кипения.
Тщательно снять пену, в кастрюлю положить очищенные луковицу 

и морковь.
Снова довести до кипения, уменьшить огонь, чтобы бульон едва кипел, 

и варить мясо около 2-3 часов, пока оно не станет мягким.
В конце варки бульон посолить, а лук с морковью удалить и выбросить.

Вынуть мясо из кастрюли, остудить, отделить от костей и нарезать 
небольшими кусочками.

Мясной бульон процедить через сложенную в несколько слоев марлю и пере-
лить в чистую кастрюлю (получится около 2 литров бульона).

Картофель вымыть, очистить и нарезать соломкой или кубиками.
Капусту вымыть, вырезать кочерыжку и тонко нашинковать или нарезать 

квадратиками.
Добавить в бульон картофель.
Затем положить нашинкованную капусту и нарезанное мясо.
Довести до кипения и варить около 15-20 минут Лук очистить и мелко на-

резать.
Морковь вымыть, очистить и нарезать небольшими кубиками.
В сковороде разогреть растительное масло, выложить морковь и обжари-

вать, периодически помешивая, около 3 минут.
Добавить лук, немного посолить и обжарить вместе с морковью до мягко-

сти, на медленном или среднем огне, около 5-7 минут.
Обжаренные овощи выложить в кастрюлю с супом.
Добавить лавровый лист, горошины перца, перемешать и потомить суп 

на медленном огне около 10 минут, чтобы все вкусы соединились.
Зелень вымыть и порубить.
Помидоры вымыть и мелко нарезать.
Добавить в суп помидоры, перемешать и готовить 1-2 минуты.
Положить зелень, перемешать, при необходимости, по вкусу, посо-

лить, поперчить и снять суп с огня.
Накрыть кастрюлю крышкой и дать настояться около 15 минут 

перед подачей.
Подавать щи со сметаной.
Приятного аппетита!



Врио Главы городского округа И.А.Мальсагов___________________


